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Aan deze  t eks t  kunnen  geen  rechten worden  ont l eend .  Gebru ik  van  de  teks t  i s  voor  

e igen  r i s ico  en  aansprake l i jkhe id  is  de rhalve  u i tges lo ten .  

 

Wegens  het  omzet t en  van  de  papie ren  boeken  naar  d ig i ta le  bes tanden ,  komen er  soms  

schr i j f fou ten  in  de  teks t  voor .  Z ie t  u  een  onoverkomel i jke  spel fout ,  dan  bent  u  welkom 

deze  te  mai len  naa r  in fo@koudecent raal .n l 



KIWI Actinidia chinensis Planch. Rassen Hayward 

Aanvoerperiode Importprodukt: het gehele jaar voornamelijk uit Nieuw- 
Zeeland. 

Consumptie 
hoeveelheid Geen gegevens beschikbaar. 
gebruik Vers, ook in combinatie met andere vruchten, als gar- 

nering van gebak, bij pudOing en in yoghurt. 

Ziekten en gebreken Uitdroging; 
Botrytis, zacht glazig weefsel met grijswitte schimmel waarop zwart 
verhard schimmelweefsel; 
Alternaria, donkergrijze schimmel, meestal op de kelk, soms gevolgd door 
rotting; 

bevriezingsschade, glazig en pappig vruchtvlees. 

Bewerking Geen. 

Verpakking Schaaltje van papierpulp of polystyreenschuim om- 
wikkeld met pvc rekfolie (0,012-0,017 mm). 

Opslag 
niet verpakt produkt Gekoeld: - 1 - 1 °  C  9 0 - 9 5  r . v .  2 - 3  m a a n d e n  

Ongekoeld: afh. van temperatuur 
en rijpheidsstadium 3-5 dagen 

verpakt produkt Gekoeld: 0° C 90-95 r.v. + 1 maand 
0 ngekoeld: afh. van temperatuur 

en rijpheidsstadium 3-5 dagen 

Uitstalling Bij voorkeur gekoeld. 

N.B. K iw i  word t  ook  we l  Ch inese  k ru i s bes  genoemd.  Het  
produkt is zeer gevoel ig voor uitdroging; bij 3 tot 4% gew icht sve r l i e s  
ve r s ch rompe l t  de  v ruch t  en  wordt  zacht. Tijdens opslag de vruchten 
afdekken met kunst-stoffolie. Kiwi's niet opslaan bij ethyleen producerende 
produkten; reeds  bi j  0 ,1 ppm ethylPen wordt  het r i j  pingsproces sterk 
versneld. 
Bevriezingsschade treedt op bij temperaturen beneden -11/2° C. 

 


